DIVIDERS
SPEZZATRICI
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BAKERY, PASTRY AND PIZZA EQUIPMENT



We have thought and created a new line of dough divider, designing them to offer bakers, pastry cook and
pizza makers a complete range of solution and features that can satisfy every production request that our
modern times require.

Abbiamo pensato e creato una nuova linea di spezzatrici, progettandole per offrire a fornai, pasticceri e
pizzaioli una gamma completa di soluzioni e funzionalita in grado di soddisfare ogni esigenza produttiva che i
nostri tempi moderni richiedono.

Nous avons pensé et crée une nouvelle ligne des diviseuses, en les projetant pour offrir aux boulangers,
patissiers et pizzaiolos une gamme compléte de solutions et fonctionnalité capable de satisfaire toutes les
exigences de production que nos temps modernes exiges.

Hemos pensado y creado una nueva linea de divisoras, disenandolas para ofrecer a los panaderos, pasteleros
y pizzeros una gama completa de soluciones y funcionalidad capaz de satisfacer todas las exigencias de
produccion que nuestros tiempos modernas requieren.

Mel co30anu HOBYIO NOAHYIO 2aMMY YHKYUOHA/bHEIX mecmodenumeneli 05 NPOPeccuoHan08 xn1e6onekapHol
0Mpacau, 0mse4arollyro 8cem cospemMeHHbIM MpPebosaHUsIM.




FAST WORK AND PERFECT RESULT
LAVORO VELOCE E RISULTATO PERFETTO

Simple and practical, our dividers are easy to use for anyone and allow to work with rhythm, sure to get a
perfect result at every dividing.

Semplici e pratiche, le nostre spezzatrici sono facili da utilizzare per chiunque e permettono di lavorare con
ritmo, sicuri di ottenere ad ogni spezzatura un risultato perfetto.

Simples et pratiques, nos diviseuse sont faciles a utiliser pour tout le monde et elles permettent de travailler
avec rythme, sirs dobtenir un résultat parfait a chaque division.

Simples y prdcticas, nuestras divisoras son fdciles en el uso para cualquier persona y permitten de trabajar
con ritmo, seguros de obtener un resultado perfecto a cada division.

[pocmeie 8 pabome u NPaKMuU4Hele, Hawu mecmodenumenu paspabomarsl 0415 8sICOKOU
npou38ooUMeNLHOCMU U MOYHO20 pesynemama.



BORN TO LAST
NATE PER DURARE

Design, choice of construction material and realization had the target of getting sturdy and heavy-duty
machines, able to work hard. Furthermore the cleaning systems, to activate at the end of use, allow the
machine to work always in perfect working order and to last in time.

Progettazione, scelta dei materiali costruttivi e realizzazione hanno avuto lobiettivo di ottenere macchine
robuste, solide e capaci di lavorare molto. Inoltre i sistemi di pulizia, da azionare a fine utilizzo, permettono
alla macchina di lavorare sempre alla massima efficienza e di durare cosi nel tempo.

Projet, choix des matériaux de construction et réalisation ont eu lobjectif dobtenir des machines robustes,
solides et capables de travailler beaucoup. De plus les systéemes de nettoyage, a actionner en fin d'utilisation,
permettent a la machine de travailler toujours au maximum defficacité et de durer dans le temps.

Diseno, eleccion de materiales de construccidn y realisacion tenian el objectivo de obtener maquinas robu-
stas, solidas y capaz de trabajar duro. Ademds los sistemas de limpieza, a ser accionados al final del uso, per-
mitten a la mdquina de trabajar siempre con la mdxima eficiencia y de durar en esta manera con el tiempo.

Ju3aliH, mexHu4eckoe 0CHaUjeHue, Ka4ecmao mamepuanos - Mol y4/au KaokObll ¢0Km0,0, 4Ymobsi npoussecmu
HaoexcHble, 8bIHOC/UBbIe U GblCOKOI’I,OOU.?GO@UfT)e/Ibele MAUWUHSbI. B KOHYe ,0060‘4620 Yukna 3anyckaemcs
npoepamMma o4ucmeku - 3mao obecneyusaem npasusieHyrO pa6omy o6opy@oeaHu;7 U €20 U3HOCOCMOUKOCMb 80

spemeHu.




THE SERENITY OF WORKING SAFE
LASERENITA DILAVORARE SICURI






DIVIDER ROUNDER
SPEZZATRICE ARROTONDATRICE

SPHERE LINE

SQUARE DIVIDER
SPEZZATRICE QUADRA

SQUARE LINE

DOUGH/BUTTER PRESS
PRESSA PASTA/BURRO

PRESS LINE 16

HYDRAULIC DIVIDER AND PRESS WITH GRIDS
SPEZZATRICE E PRESSA IDRAULICA CON GRIGLIE

ELECTRIC DIVIDER WITH GRIDS
SPEZZATRICE ELETTRICA A GRIGLIE

STRESS FREE 18

HEXAGONAL DIVIDER
SPEZZATRICE ESAGONALE

HEXAGONAL LINE 22




DIVIDER ROUNDER
SPEZZATRICE ARROTONDATRICE

From the dough to the ball in a few seconds / Dall'impasto alla pallina in pochi secondi

The doughjust mixed is positioned on the plate, pressed, divided into equal parts and rounded in a fast way
with a perfect result: balls of equal weight and shape. Powder painted structure mounted on castors with
stopping feet for greater stability. Equipped with stainless steel AlSI 304 knives and 3 rounding plates.

L'impasto appena amalgamato viene adagiato sul piatto, pressato, spezzato in parti uguali e arrotondato
in modo veloce con un risultato perfetto: palline di peso e forma uguali. Strutture verniciate a polveri e
montate su ruote con piedini di stazionamento per una maggior stabilita. Coltelli in acciaio inox AISI 304
e 3 piattiin dotazione.
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La pate juste amalgamée est positionnée dans le plateau, pressée, divisée en partie égales et arrondie de
maniere rapide avec en resultat parfait ; petites boules avec poids et forme egaux. Structures peintes a
poudre et montées sur roues avec pieds de stationnement pour plus de stabilite. Couteaux en acier inox
AISI 304 et 3 plateaux de division en dotation.

La masa recién amalgamada se coloca en el plato, presionada, rota en partes iguales y redondeada rdpi-
damente con un resultado perfecto: bolas de igual peso y forma. Estructuras pintadas en polvo y montadas
sobre ruedas con pies de estacionamiento para una mayor estabilidad. Cuchillas en acero inox AISI 304 y 3
platos en dotacidn.

Ceexce3amewieHHoe mecmo  pacnpedensemcsi pasHOMePHO HA nNoddoHe, npoucxodum npeccosaHue
mecma, e20 OeneHue U 6biCMpoe OkpyeaeHUe Ha aKKYPamHbie Kpye/asie mecmo3a20mosku 00UHAKO8oU
popmbl U geca. KayecmseHHoe noauMepHoe Nokpelmue Kopnyca, Koaeca u HOXKU 0151 oN0AHUMeAbHOU
yemodyugocmu. Jlessus u3 Hepicageroujell cmanu IASI 304. B komnaekm exodsm 3 noddoHa.

S
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides manual pressing, cutting and rounding
through levers.

Il ciclo di lavoro prevede pressata, taglio e arrotondamento manuali
tramite leve.

Le cycle de travail prévoit pressage, coupe et boulage manuels par
leviers.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y redondeo manuales a
través de palancas.

Paboyull yukn npedycmampugaem py4YHoe NpeccogaHue, Hapesky U
OKpYy2/1eHUe PLIYa2OM.




SP
(3/4 AUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing and cutting,
manual rounding through lever. Possibility to store 1 program
(pressing time setting).

Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio automatici, arrotonda-
mento manuale tramite leva. Possibilita di memorizzare 1 program-
ma (impostazione tempo di pressata).

Le cycle de travail prévoit pressage et coupe automatiques,
boulage manuel par levier. Possibilité de mémoriser 1 programme
(établissement temps de pressage).

El ciclo de trabajo incluye compresion y corte automaticos,
redondeo manual a través de palanca. Posibilidad de memorizar 1
programa (configuracién tiempo de comprésion).

Paboyull yuka npedycMampusaem asmomamu4eckoe npeccosaHue
U Hapesky, py4Hoe okpyeseHue pei4aeoM. BoamoxHOCMb
COXPaHUMb 8 namsamu 1 paboyyro npopammy (YCmaHoeKa spemeHu
nNpeccosaHus).

SPH
( AUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing, cutting and roun-
ding. Possibility to store 1 program (pressing and rounding time
setting).

Il ciclo dilavoro prevede pressata, taglio e arrotondamento au-
tomatici. Possibilita di memorizzare 1programma (impostazione
tempo di pressata e di arrotondamento).

Le cycle de travail prévoit pressage, coupe et boulage automati-
ques. Possibilité de mémoriser 1 programme (établissement temps
de pressage et boulage).

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y redondeo automati-
cos. Posibilidad de memorizar 1 programa (configuracion tiempos
de comprésion y redondeo).

Patoyuli yukn npedycmampusaem asmomMamu4eckoe npeccosaHue,
Hape3ky u okpyaneHue. BoaMoxHOCMs CoXpaHums e namsmu 1
npozpammy (YCmaHo8Ka epemeHu NPecco8aHuUSs U Okpy2aeHus).
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SP PLUS
(3/4 AUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing and cutting, manual rounding
through lever. Color touch-screen at 100 storable programs with pressing time
and rounding chamber height settable for each. Reinforced machine with 3
cylinders.

Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio automatici, arrotondamento manuale
con leva. Touch-screen a colori a 100 programmi memorizzabili con tempo di
pressata e altezza camera di arrotondamento impostabili per ciascuno. Macchi-
na rinforzata a 3 cilindri.

Le cycle de travail prévoit pressage et coupe automatiques, boulage manuel par
levier. Ecran tactile couleur a 100 programmes mémorisables avec temps de
pressage et hauteur chambre darrondissement réglables pour chaque. Machine
renforcée a 3 cylindres.

Elciclo de trabajo incluye compresion y corte automaticos, redondeo manual
a través de palanca. Pantalla tactil en color a 100 programas memorisables
con tiempo de compresion y altura cdmara de redondeo ajustable para cada.
Mdquina reforzada a 3 cilindros.

Paboyul yukn npedycmampusaem asmomMamuy4eckoe NpeccosaHue u Hapesky,
Py4YHOe okpyaneHue peiyaeom. Liugpogol ysemHol ducneli ¢ 803MONHOCMbH
coxpaHeHusi 8 namsimu 0o 100 npoepamm C napamempamu spemeHu
NpeccosaHUs U 8bICOMbI KaMEPSI OKpy2/1eHUS 0151 Kax 0ol npopamMmel.
YcuneHHas MawuHa ¢ 3-MA YuauHopamu.

SPH PLUS
(AUTOMATIC)

The working cycle provides automatic pressing, cutting and rounding. Color
touch-screen at 100 storable programs with pressing, rounding time and roun-
ding chamber height settable for each. Reinforced machine with 3 cylinders.

Il ciclo dilavoro prevede pressata, taglio e arrotondamento automatici.
Touch-screen a colori a 100 programmi memorizzabili con tempi di pressata,
arrotondamento e altezza camera di arrotondamento impostabili per ciascuno.
Macchina rinforzata a 3 cilindri.

Le cycle de travail prévoit pressage, coupe et boulage automatiques. Ecran
tactile couleur a 100 programmes mémorisables avec temps de pressage,
boulage et hauteur chambre darrondissement réglables pour chaque. Machine
renforcée a 3 cylindres.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y redondeo automaticos. Pantalla
tactil en color a 100 programas memorisables con tiempo de compresion,
redondeo y altura camara de redondeo ajustable para cada. Mdquina reforzada
a 3 cilindros.

Paboyul yukn npedycmampusaem asmomMamu4eckoe NpeccosaHue, HapesKky
u okpyzneHue. Ljupposol ysemHoll ducnsell C BO3MOIHOCMbIO COXPAHEHUS 8
namsmu 0o 100 npozpamm ¢ NapamMempamu 8pemeHu NPecco8aHuUs U 8bICOMebI
Kamepsl OKpyeneHus 015 Kax0ol npo2pammel. YCuneHHas MAWUHGA C 3-Msi
YunuHOpamu.
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SQUARE DIVIDER
SPEZZATRICE QUADRA

Hydraulic machine suitable for dividing unleavened dough in equal parts. Powder painted structure
mounted on castors of soft rubber with brake for greater stability. Basket and knives made on stain-
less steel AISI 304 and food nylon stamps. The hydraulic unit with automatic shutdown ensures con-
sumption reduction and greater noiselessness.

Macchina a funzionamento idraulico adatta per la spezzatura in partiuguali di paste non lievitate. Strut-
tura verniciata a polveri montata su ruote in gomma con freno per una maggior stabilita. Vasca e coltelli
in acciaio inox AISI 304 e stampini in nylon alimentare. La centralina idraulica a spegnimento automati-
co garantisce riduzione dei consumi e maggior silenziosita.

Machine & fonctionnement hydraulique indiquée pour la division en partie égaux de pdte ne pas levée.
Structure peinte @ poudre montée sur roues en caoutchouc avec frein pour plus de stabilité. Cuve et
couteaux en acier inox AISI 304 et taloches en nylon alimentaire. Le groupe hydraulique avec arrét auto-
matique assure une consommation reduite et plus de silence.

Mdquina de funcionamiento hidrdulico adecuada para dividir en partes iguales masas sin levadura.
Estructuras pintadas en polvo y montadas sobre ruedas de goma con freno para una mayor estabilidad.
Peroly cuchillas en acero inox AISI 304 y moldes en nylon alimentario. La centralita hidraulica de apaga-
miento automdtico garantiza reduccion de consumo y mayor silenciosidad.

Tudpasnuyeckuli mecmodenumens 0415 OeneHUs 6e30pOXKe8020 Mecma Ha 00UHAKOBbLIE Mecmo3a20mos-
Ku. KayecmseHHoe nosumMepHOe Nokpsimue Kopnyca, NpopeuHeHHsIe K0aeca ¢ mopmMo30oM 04151 8bICOKOU
ycmoddusocmu. BHympeHHAs kamepa u pexcyujue ae3gus u3 Hepicaserowel cmanu AlSI 304, wmamnel u3
nuweso2o HellnoHa. [udpasauyeckud y3en ¢ asmoMamu4eckum OMKAKYeHUeM 2apaHmupyem 6ectuym-
HOCMb Pabomsl U CHUXeHUE NompebeHuUs 3HepauU.




SINGLE CUT
TAGLIO SINGOLO

DSS
10-20 - 24 - 30
(SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides independent pressing and cutting by
joystick and manual lid opening.
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Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio indipendenti azionati da
joystick ed apertura del coperchio manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage et découpe indépendants par
joystick et ouverture manuelle du couvercle.

Elciclo de trabajo incluye compresion y corte independientes por
joystick y apertura maual de la tapa.

Paboyull yukn npedycMampugaem He3a8UCUMbIe NPOLECCs]
npeccosaHus U Hape3Ku, ynpasneHue ocyujecmansiemcs Oxolcmukom,
Py4HOU NOOBEM KDBILIKU.

DSA
10-20 - 24 - 30
( AUTOMATIC)

The working cycle provides automatic pressing, cutting and lid ope-
ning. Possibility to adjust the pressing time by Siemens display.

Il ciclo dilavoro prevede pressata, taglio ed apertura del coperchio au-
tomatici. Possibilita di regolare il tempo di pressata tramite il display
Siemens.

Le cycle de travail prévoit pressage, découpe et ouverture du cou-
vercle automatiques. Possibilité de régler le temps de pressage par
display Siemens.

Elciclo de trabajo incluye compresidn, corte y apertura de la tapa
automadticos. Posibilidad de regular el tiempo de compresion a través
de la pantalla Siemens.

Patoyuti yukn npedycmampusaem agmomamuyeckoe NpeccosaHue,

HapesKy U nodvem KpblKU. BO3MOXHOCME pe2yuposKku pemeHu
npeccoaaHus. YnpasaeHue Ha ducnsee Siemens.

13



SQUARE LINE
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DOUBLE CUT
DOPPIO TAGLIO

DSS

1020-1530
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides independent pressing and cutting by joystick
and manual lid opening. The machine offers the possibility to work at 10
or 20 divisions and 15 or 30 divisions, choosing the number of pieces by
manual lever.

Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio indipendenti azionati da joystick
ed apertura del coperchio manuale. La macchina offre la possibilita di
lavorare a 10 0 20 divisioni e 15 0 30 divisioni, scegliendo il numero di pezzi
tramite leva manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage et découpe indépendants par joystick
et ouverture manuelle du couvercle. La machine offre la possibilité de tra-
vailler a 10 ou 20 divisions et 15 ou 30 divisions, en choisissant les numéros
de piéces par levier manuel.

El ciclo de trabajo incluye compresion y corte independientes para joystick
y apertura manual de la tapa. La mdquina ofrece la posibilidad de trabajar
a 10 0 20 divisiones y 15 0 30 divisiones, eligiendo el niumero de las piezas
por palanca manual.

Paboyul yukn npedycmampusaem He3asucuMele NPpoyecce! NpeccosaHus
U Hape3Ku, ynpasseHue ocyuecmenaemcs Oxolcmukom, py4Hol nodvem
Kpbliku. BoamoxcHocme denerus Ha 10 uau 20, a makxce 15 unu 30
Mecmo3a20mogok, KOUYeCma0 3a20MOo8oK yCmaHaeAusaemcs npu
NOMOWU PbI4a2a 8PYYHYHO.

DSA

1020-1530
( AUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing, cutting and lid opening.
Possibility to adjust the pressing time by Siemens display. The machine
offers the possibility to work at 10 or 20 divisions and 15 or 30 divisions,

choosing the number of pieces by electric selector.

Il ciclo di lavoro prevede pressata, taglio ed apertura del coperchio automa-
tici. Possibilita di regolare il tempo di pressata tramite display Siemens. La
macchina offre la possibilita dilavorare a 10 0 20 divisioni e 15 0 30 divisioni,
scegliendo il numero di pezzi con selettore elettrico.

Le cycle de travail prévoit pressage, découpe et ouverture du couvercle au-
tomatiques. Possibilité de régler le temps de pressage par display Siemens.
La machine offre la possibilité de travailler & 10 ou 20 divisions et 15 ou 30
divisions, en choisissant les numéros de piéces par sélecteur électrique.

El ciclo de trabajo incluye compresidn, corte y apertura de la tapa automd-
ticos. Posibilidad de regular el tiempo de compresion a través de la pantalla
Siemens. La mdquina ofrece la posibilidad de trabajar a 10 0 20 divisiones y 15
o0 30 divisiones, eligiendo el nimero de las piezas por selector eléctrico.

Paboyuli yukn npedycmMampusaem aemomMamuyeckoe npecco8aHue,
Hape3ky U no0bem KpbiLiKU. BO3MONHOCMb peaynuposKku epemeHu
npeccosaHus. ¥YnpasneHue Ha ducnee Siemens. BO3MOXHOCMb OeneHus Ha
10 unu 20, a makxce 15 unu 30 mecmo3a20mosok, KOAUYecmeao 3a20Mo8oK
YCmaHasausaemcsa Npu NOMOUU 31eKMPOHHO20 NEPEKOYAMENS.
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DOUGH AND BUTTER PRESS
PRESSA PASTA E BURRO

Machine suitable for pressing dough or butter, it has been studied and designed to bear a bigger
pressure also thanks to the lid with double hook.

Macchina adatta per pressare pasta o burro, é stata studiata e progettata per sopportare la maggiore
pressione anche grazie al coperchio con doppio aggancio.

Machine indiquée pour presser des pédtes ou beurre, elle a été étudiée et projetée pour soutenir la
majeure pression grdce aussi au couvercle avec double accrochage.

Mdquina adecuada para comprimir masa o mantequilla, ha sido estudiada y disenada para sostener la
mayor presion gracias tambien a la tapa con doble enganche.

MawuHa npedHasHaveHa 05 NPeccogaHus mecma uau Macad. [aHHas modeds 6bina CneyuansHo
pa3pa6oMaHa 4451 ycuneHHo20 NPeccogaHus,, npedycMompeHa 080UHAs GUKCAYUS KDLILLIKU.

RPS
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides pressing by joystick and manual lid
opening.

Il ciclo di lavoro prevede pressata tramite joystick ed apertura
del coperchio manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage par joystick et ouverture
manuelle du couvercle.

Elciclo de trabajo incluye compresion por joystick y apertura
manual de la tapa.

Paboyuli yukn npedycmampueaem npeccosaHue, npoyecc
pezyaupyemcsi dxcolicmukom. [100bem KpbILKU OCYujecmensiemcs

8PYYHYIO.



Division

Divisioni

RPA
(AUTOMATIC )

Weight range
Grammatura

(e}

Capacity
Capacita

=
(e}

23

23

o

Output per hr.
Produzione hr.

The working cycle provides automatic pressing and lid opening.
Possibility to adjust the pressing time by Siemens display.

Il ciclo dilavoro prevede pressata ed apertura del coperchio auto-
matici. Possibilita di regolare il tempo di pressata tramite il display
Siemens.

Le cycle de travail prévoit pressage et ouverture du couvercle au-
tomatiques. Possibilité de régler le temps de pressage par display
Siemens.

Elciclo de trabajo incluye compresion y apertura de la tapa
automadticos. Posibilidad de regular el tiempo de compresion a
través de la pantalla Siemens.

Paboyul yukn npedycmampugaem asmomamuyeckoe
npeccogaHue U nodbem KPbILUKU. BO3MOXCHOCME peayauposku
8peMeHU NPeccosaHus. YnpassneHue Ha ducnaee Siemens.
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HYDRAULIC DIVIDER AND PRESS WITH GRIDS
SPEZZATRICE E PRESSA IDRAULICA CON GRIGLIE

DSS/RPS with GRIDS <= &<,

This innovative grids system, applicable to all semiautomatic model (DSS and RPS), it has been studied to divide
high hydration leavened dough, without stress and degas them. The result will be a perfect alveolar structure
even after cooking.

Applicabile a tutti i modelli semiautomatici (DSS e RPS) questo innovativo sistema a griglie e stato studiato per
dividere paste gia lievitate ad alta idratazione, senza stressarle o sgasarle. Il risultato sara una perfetta struttura
alveolare anche dopo la cottura.
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Ce systeme innovant a grille, applicable & tous les modéles semi-automatiques (DSS et RPS), a été étudié pour divi-
serdes pates déjalevées a haute hydratation, sans les stresser ou les dégazer. Le résultat sera une parfaite structu-
re alvéolaire méme aprés la cuisson.

Aplicable a todos los modelos semiautomaticos (OSS y RPS), esto sistema innovador de parillas, ha sido estudiado
para dividir masas leudadas con alta hidratacion, sin estresarlas o desgasificarlas. El resultado serd una perfecta
estrucutura alveolar aun después la coccion.

JaHHAA UHHOBAYUOHHAS CUCMeMa C pewiemkamu yCmaHo8AeHa Ha 8cex nosyasmomamuyeckux modensx (DSS u RPS)
0419 OeneHUsi OPONOKEBO20 PACCMOEHHO20 MECMA C 8bICOKUM COOePIaHUEM 81a2u, He N0d8ep2as Mecmo cmpeccy u
npedycmMampusas COXPaHeHUe 8 HeM Ny3eipbkos 8030yXa. B umoze nosy4aemcs udeasbHas aapupos8aHHas Cmpykmypa
mecma, daxe nocie 8biNeKaHUS.
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STANDARD / DI SERIE / STANDARD / ESTANDARD / CTAHAAPTHAS KOMIT/IEKTALIMSI

p Grid holder structure Silicon coated cutting and transfer plate (to be coupled to a grid)
, ri Struttura porta griglia Piano di taglio e trasferimento siliconato (da abbinare a griglia)
Structure porte grille Table de coupe et transfert siliconé (a joindre @ une grille)
( Estructura por parillas Mesa de corte y traslado en silicona (a combinar a una parilla)
cmpykmypa 045 pewemku CMeHHas NAACMUHA C CUAUKOHOBbIM NOKPIMUEM (04151 KOMNAEKMAYUU peLuemku)

GRIDS / GRIGLIE / GRILLES / PARILLAS / PELLIETKV
409X163 mm - 3 pcs 512X74 mm -5 pcs 250X120 mm - 6 pcs 409X63 mm -7 pcs
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409X41 mm - 10 pes 200X63 mm - 14 pcs 165X75 mm - 15 pcs 126X75 mm - 18 pcs

200X41 mm -20 pcs 92X76 mm - 24 pcs 200X32 mm - 24 pcs 126X41 mm - 30 pcs

75X72 mm - 30 pcs 60X65 mm - 42 pcs 41X41 mm - 80 pcs
Different sizes grids on request
Griglie di misure diverse su richiesta
Grilles de tailles différentes sur demande
Parillas de diferentes tamanos a pedido
Apyaue pasmepsl pewemok - no 3anpocy
OPTIONAL

Dough tray 500x400 mm Dough trays trolley (15 available space) Trolley plastic cover with one window and two zips

Marna 500x400 mm Carrello porta marne (15 spazi disponibili) Cuffia copri carrello con una finestra e due cerniere

Bac 500x400mm Chariot a bacs (15 espaces disponibles) Coiffe protection chariot avec une fenétre et deux charniéeres

Cubeta 500x400mm Carrito por margas (15 espacios disponibles) Cofia proteccidon carrito con una ventana y dos cierres

Jlomok 500x400 mm Tenexcka 0151 nomkos (15 HanpaesoLwux) 3auumHsIL Yexon menexcku co CMompPo8eIM OKOLWKOM U 08YMS! 3aMKOMU
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ELECTRIC DIVIDER WITH GRIDS
SPEZZATRICE ELETTRICA CON GRIGLIE

ELECTRA 500

ELECTRA is the new electric divider with grids, one of a kind, born
to meet the needs of the most advanced laborataries. This incredi-
ble machine usesaninnovative electrical system to divide leavened
dough without stress. Thanks to this, it's also very noiseless and
with reduced electricity consumption. The simplicity in replacing
grids and the ease of use make it a versatile and intuitive machine,
capable to divide several kind of dough, obtaining different shapes
and weights.
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ELECTRA e la nuova spezzatrice elettrica a griglie, unica nel suo ge-
nere, nata per soddisfare anche le esigenze dei laboratori piu alla-
vanguardia. Questa incredibile macchina sfrutta un sistema elettrico
completamente innovativo per spezzare impasti gia lievitati senza
procurare alcuno stress. Grazie a questo inoltre risulta molto silen-
ziosa e a ridotti consumi di elettricita. La semplicita nella sostituzio-
ne delle griglie e la facilita di utilizzo ne fanno una macchina versatile
e intuitiva, in grado di spezzare svariati tipi di impasti, ottenendo di-
mensioni e pesi differenti.

ELECTRA est la nouvelle diviseuse électrique a grille, seule de son
espéce, née pour satisfaire aussi les exigences des laboratoires les plus avancés. Cette machine incroyable utilise un in-
novant systéeme électrique pour diviser des pdtes déja levées sans les stresser. Gréce & cela elle est aussi trés silencieuse
et avec consommations électriques réduits. La simplicité de remplacement des grilles et la facilité d'utilisation en fait une
machine universelle et intuitive, capable de diviser beaucoup types de pain, en obtenant dimensions et poids différents.

ELECTRA es la nueva divisora eléctrica con parilla, Unica en su género, nacida para satisfacer las necesidades de los labo-
ratorios mds en vanguardia. Esta increible maquina aprovecha in sistema eléctrico innovador para dividir masas ya leuda-
das sin estresarlas. Gracias a esto resulta tambien muy silenciosa y con consumos reducidos de electricidad. La simplici-
dad de reemplazo de las parillas y la facilidad de utilizacién hacen de esa una mdquina versatil y intuitiva, capaz de dividir
varios tipos de masa, obteniendo dimensiones y pesos diferentes.

ELECTRA - 3mo Hosblli yHuKansHbIU 3nekmpudeckuli mecmodenumens C peuwiemkamu 045 Camblx nepedoseix nekapeH u
KOHOUMepCKUX. JJaHHOs Hes8eposmHAs MAWUHA C UHHOBAYUOHHOU cucmemol 31ekmponpugoda npedHasHayeHa 0As
0eUKamHOo20 OeneHUSs yxe PacCmoeHH020 mecma, 6e3 Nodsep2aHuUs e20 «cmpeccy». MawuHa pabomaem bectuymMHO U umeem
npeumyuiecmsa 8 3nekmponompebaeHuu. beicmpas U /fieekas 3aMeHa peusemok, UHMyUumusHO NOHAMHsIU uHmepgedc.
JaHHAs MaWUHa NpedHa3HayYeHa 044 0eneHusi mecma Ha mecmo3a20mosKU PauYHOU Gopmsl U geca.
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GRIDS / GRIGLIE / GRILLES / PARILLAS / PELLETKU

400X166 mm - 3 pcs

500%79 mm -5 pcs

250X152 mm -6 pcs

400X70 mm -7 pcs

400X49 mm - 10 pcs

200X49 mm - 20 pcs

82X79 mm - 30 pcs

200X70 mm - 14 pcs

166X79 mm - 15 pcs

132X82 mm - 18 pcs
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200X40 mm - 24 pcs

100X82 mm - 24 pcs

132X49 mm - 30 pcs

70X65 mm - 42 pcs

49X49 mm - 80 pcs

OPTIONAL

Dough tray 500x400 mm

Marna 500x400 mm
Bac 500x400mm

Cubeta 500x400mm
Jlomok 500x400 mm

Dough trays trolley (15 available space)
Carrello porta marne (15 spazi disponibili)
Chariot a bacs (15 espaces disponibles)
Carrito por margas (15 espacios disponibles)
Tenexcka 0151 10mkoe (15 HanpaensLux)

Silicon coated cutting and transfer plate (to be coupled to a grid)
Piano di taglio e trasferimento siliconato (da abbinare a griglia)
Table de coupe et transfert siliconé (d joindre a une grille)

Mesa de corte y traslado en silicona (a combinar a una parilla)
CMeHHas1 NNACMUKHA € CUAUKOHOBbIM NOKpeIMueM (049
KoMnAeKmayuu pewemxu)

Flour tray

Vaschetta porta farina
Bac a farine

Cubeta puerta harina
EMKOCMb 0151 MyKU

Different sizes grids on request

Griglie di misure diverse su richiesta

Grilles de tailles différentes sur demande
Parillas de diferentes tamanos a pedido
Apyaue pasmepsi pewemok - no 3anpocy

Resealable side shelf
Piano laterale richiudibile
Etage laterale repliable
Estante lateral plegable
CknadHas 6okosas Noska

Trolley plastic cover with one window and two zips

Cuffia copri carrello con una finestra e due cerniere

Coiffe protection chariot avec une fenétre et deux charniéres
Cofia proteccidon carrito con una ventana y dos cierres
3awumHelll 4exo mesexKku o CMoOmpO8bIM OKOUWKOM U
d8syms 3aMKamu
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HEXAGONAL DIVIDER
SPEZZATRICE ESAGONALE

Hydraulic machine suitable for dividing unleavened dough in equal parts. Powder painted structure
mounted on castors of soft rubber with brake for greater stability. Basket and knives in stainless steel
AISI 304 and food nylon stamps. The hydraulic unit with automatic shutdown ensures a real consump-
tion reduction.

Macchina a funzionamento idraulico adatta per la spezzatura in parti uguali di paste non lievitate. Struttu-
ra verniciata a polveri montata su ruote in gomma con freno per una maggior stabilita. Vasca e coltelliin
acciaio inox AISI 304 e stampini in nylon alimentare. La centralina idraulica é a spegnimento automatico
per una reale riduzione dei consumi elettrici.

Machine a fonctionnement hydraulique indiquée pour la division en partie égaux des pétes ne pas levées.
Structure peinte a poudre montée sur roues en caoutchouc avec freine pour plus de stabilité. Cuve et
couteaux en acier inox AISI 304 et taloches en nylon alimentaire. Le groupe hydraulique avec arrét auto-
matique assure une réel réduction des consommations.
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Mdquina de funcionamiento hidrdulico adecuada para dividir en partes iguales masas sin levadura.
Estructuras pintadas en polvo y montadas sobre ruedas de goma con freno para una mayor estabilidad.
Peroly cuchillas en acero inox AISI 304 y moldes en nylon alimentario. La centralita hidrdulica con apaga-
miento automatico garantiza una reduccidn real en le consumo de electricidad.

Tudpasnuyeckulimecmodenumens 0715 OeeHUS 6e30pOXe8020 Mecma Ha 00UHAKOB8LIE MECMO3G20MO8KU.
KauecmeeHHOe nosuMepHoe nokpsimue Kopnyca, NpopesuHeHHsle Koieca C mopMo3oM 045 8bICOKOU
ycmoddusocmu. BHympeHHAA Kamepa u pexcyujue sessus u3 Hepxcaserowed cmanu AlSI 304, wmamnel
U3 nuujeso2o HelinoHa. [udpasaudeckud y3en C Q8MOMAMUYECKUM OMKIOYEHUeM 2apaHmupyem
becuyMHOCMb pabomesl U CHUXEHUE NOMPEBAeHUS IHEP2UU.

DES
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides independent pressing and cutting by
joystick and manual lid opening.

Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio indipendenti azionati da
joystick ed apertura del coperchio manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage et découpe indépendants par
joystick et ouverture manuelle du couvercle.

Elciclo de trabajo incluye compresion y corte independientes por
joystick y apertura maual de la tapa.

Ipoyecc npeccosaHuUs U HaPesKU pe2yaupyromcs He3asucumMo opye
om 0pyaa nocpedcmeom O#0LUCMUKA ynpasaeHus, No0vem KpblLKU
oCywecmensemcs 8py4Hyo.
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DEA
(AUTOMATIC)

The working cycle provides automatic pressing, cutting and
lid opening. Possibility to adjust the pressing time by Siemens
display.

Il ciclo di lavoro prevede pressata, taglio ed apertura del co-
perchio automatici. Possibilita di regolare il tempo di pressata
tramite il display Siemens.
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Le cycle de travail prévoit pressage, découpe et ouverture du
couvercle automatiques. Possibilité de régler le temps de pressa-
ge par display Siemens.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y apertura de la tapa
automadticos. Posibilidad de regular el tiempo de compresion a
través de la pantalla Siemens.

Paboyul yukn skao4aem agmomamuyeckuli npoyecc
NpeccosaHusi, HaPe3ku U NOOLEMA KPbILUKU. Bpemsi npeccogaHusi
pezyaupyemcsi nocpedcmsom oucnnes Siemens.
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Via Piemonte, 9 - Schio (VI) - Italy
tel. +39 0445 576866 - fax +39 0445 576568
info@ramsrl.eu

WWwWw.ramsrl.eu



